
Programa del evento

Temario Horario

Acreditación Acreditación y café de bienvenida 09:00 -09:30

Bienvenida Palabras Juan Carlos Dominguez - Presidente ASPROCER 09:30 - 09:35

I Teórico Introducción a la gestión del olor.
Marco regulatorio internacional y nacional con foco en planteles
porcinos.

09:35 -11:00

Coffee Break 11:00 - 11:30

I Teórico Metodologías analíticas y sensoriales para la medición de olor:
EIO, panelistas de campo, ciencia ciudadana, aplicación de
encuestas, utilización de modelos predictivos, entre otros.
Experiencias prácticas de aplicación

11:30 - 13:00

Almuerzo (incluido) 13:00 - 14:30

II Práctico (4 stands
interactivos)

Reconocimiento de olor a partir de muestras obtenidas acorde a
la NCh N°3386:2015
Medición de flujo acorde a la NCh N°3431:2020
Análisis olfatométrico acorde a la NCh N°3190:2010

14:30 - 17:00

II Práctico (4 stands
interactivos)

Entrenamiento para medición en campo acorde a la NCh
N°3533:2017

14:30 - 17:00

II Práctico (4 stands
interactivos)

Aplicación de encuestas acorde a la NCh N°3387:2015 y
medición con ciencia ciudadana

14:30 - 17:00

II Práctico (4 stands
interactivos)

Equipos analizadores ambientales (VigIA) 14:30 - 17:00

Información adicional:
· Almuerzo incluido, se ofrecerá en el mismo hotel.
· Estacionamiento no incluido.

Viernes 13 junio Hotel Villa el Descanso ubicado en Longitudinal Sur km 186, Romeral, Curicó,
Maule.
Jueves 19 junio Gran Hotel Isabel Riquelme ubicado en Constitución 576, Chillán, Ñuble.


